Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
Modular Cooking Range Line SIS #
141t fritds, gas, betjanas fran 1 sida,
kroppshéjd 800 mm  AlA#
Huvudfunktioner

589506 (MCFHFADDPO) 141t fritds, gas, betjanas frén

1 sida, kroppshdjd 800 mm

Kort specifikation

Pos.

Enheten arkonstruerad enligt DIN 18860-2 med 20 mm droppkant och
70 mm indragen sockel. Tillverkad i en robust ramkonstruktion.
Arbetsyta i 2 mm 1.4301 (AISI 304). Slata arbetsytor som ar enkla att
rengdra. THERMODUL-Anslutningssystem ger arbetsytor med
minimala skarvar som gér att fett och smuts inte kan trdnga ner mellan
enheterna. Enhet for fritering av kott, fisk och gronsaker (pommes
frites). Djup V-formad brunn med
oljetemperaturen upp till maximalt 185°C. Elektrisk t&ndning med
batteri och termocouple for extra sdkerhet. Slackskyddsmekanism pd

termostatreglering av

varje brénnare, med sékerhetstermostat och termostatstyrning. Smait
program med |&g effekt for fast fett. Oljan tdms enkelt via en kulventil.
Upphojd kant férhindrar ofrivilligt spill att komma i kontakt med maten.
Stort 6versvémningsomréde runt brunn. Enheten &r utrustad med
Overhettningsskydd. Metallvred med silikoninfattning fér enklare
hantering och rengdring.

Kapslingsklass IPX4

Konfiguration: Fristdende, betjanas fran en sida.

*» THERMODUL-anslutningssystemet ger en arbetsyta
utan skarvar som inte sldpper igenom smuts ndr
enheterna &r sammankopplade. Detta underl&ttar
dé& en enhet behdver avldgsnas vid byte eller
service.

* Metallvred med silikoninfattning fér enklare
hantering och rengéring. Den speciella
utformningen férhindrar att det kommer in vatska
eller smuts i viktiga komponenter.

» Stor synlig digital display tillverkad i h&rdat glas
for att motstd varme och kemikalier, visar
temperatur eller effektinstaliningar. Displayen visar
aven pd/av-status for produkten och p&/av-status
fér virmeelementen.

e Upphdjd kant runt baljan fér att skydda mot
infiltrering av smuts frédn bankskivan.

* Elektrisk tdndning med batteri med termokoppling
for extra sGkerhet.

« Overhettningsskydd: Elektroniska sensorer skyddar
mot dverhdttning av hallen

e Indirekt oljeuppv&rmningssystem och enhetlig
varmefoérdelning som garanterar 6kad hdéllbarhet
pd oljan.

« Stort 6versvémningsomréde, runt baljan.

* Externa v@rmeelement gor det enkelt att rengdra
baljan.

e Slackskyddsmekanism pd varje brdnnare.
» V-formad balja (deep drawn).

» Termostatreglering av oljetemperaturen p& upp till
max 185 °C.

¢ Sdkerhetstermostat och termostatkontroll.

e Servicevanlig, alla viktiga komponenter kan nds
frén framsidan.

* Minskad strominstélining kan smalta fast fett.
* Oljeniv@marke for MAX/MIN-fyllning.

« Utformad for fritering av kott, fisk, specialitéer och
gronsaker (pommes frites, chips).

¢ Olja kan tappas av via en kulventil med I&s s& att
den inte &ppnas oavsiktligen. Nar kulventilen
Sppnas har den en komplett tvarsnittséppning fér
att 1att rengdra draneringssystemet.

Konstruktion
* 2 mm arbetsyta i 1.4301 (AISI| 304).

* Enheten konstruerad enligt DIN 18860_2 med 20
mm droppkant och 70 mm indragen sockel.

* Plan ytkonstruktion f6r att 1att rengéra ytorna.
* IPX4-intyg for vattentdlighet.
¢ Sjalvbdrande konstruktion.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com

Excellence.



Modular Cooking Range Line
PERIOeFCEEE,OOIE,JZ(L 141t fritds, gas, betjanas fran 1 sida,

kroppshéjd 800 mm

Front Gas

1131

900

pom Gas, effekt: 14 kW
— Gcs.typ alternativ:
— Gasintag: 1/2"
Viktig information
Antal brunnar: 1
Brunnens invéindiga
dimensioner (bredd): 240 mm
Brunnens invéindiga
‘ dimensioner (hijjd%: 225 mm
Brunnens invdndiga
dimensioner (djup%: 380 mm
Brunnkapacitet: 12 [t MIN; 14 It MAX
Termostat intervall: 120 °C MIN; 190 °C MAX
Yttermatt, bredd 400 mm
) Yttermatt, djup 900 mm
Sida Yttermdtt, hojd 800 mm
900 | Nettovikt: 85 kg
Konfiguration: sida

pd bas;betjdnas frén en
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Modular Cooking Range Line
141t fritds, gas, betjanas frdn 1 sida, kroppshsjd 800 mm

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Electrolux

PROFESSIONAL

Medféljande tillbehoér

Ovriga Tillbehér

e Fettuppsamlingskarl for 14 och 23
. fritdser.

e Lock till fettuppsamlingskarl fér 14
och 23 . fritdser.

* Kopplingsrals, TL90

* Rostfri sidopanel (12mm),
900x800mm, for fristdende
installation

 Rostfri frontsockel, 400mm I&ng,
héjd =100 mm

¢ Rostfri sidosockel, hdger o
vanster, fristdende, 200mm djup,
héjd =100 mm

¢ Rostfri sidosockel, hdger o
vanster, rygg-mot-rygg, 1800mm
djup, hdjd =100 mm

e Komplett rostfri sockel,
fristéende, 400mm bredd, hojd =
100 mm, TL9O

* Kopplingsrdls, hoger, mellan THL
och Pro Thrmetic

* Kopplingsrdls, vénster, mellan
THL och Pro Thermetic

¢ Sido-kopplingsrdls fér
sl@tsittande vanster sidopanel,
TL9O

e Sido-kopplingsrdls fér
sl@tsittande hoéger sidopanel,
TL9O

* Filter till fritdsens
oljeuppsamlingsbehdllare till 23|t
fritds

« Sido-kopplingsrals (12mm) for TL
90, vanster

 Sido-kopplingsrals (12mm) for TL
90, hoger

+ SIDOPANEL VANSTER RYGG/
RYGG, H=800, FLUSH

+ SIDOPANEL HOGER RYGG/
RYGG, H=800

« Profil, D900, TL Ovrig Maskin

+ Sido-kopplingsrdls (12mm) for TL
90, vanster, rygg-mot-rygg

+ Sido-kopplingsrdls (12mm) for TL
90, héger, rygg-mot-rygg

* Kit, Thermaline 90

¢ Kit, Thermaline 90
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Modular Cooking Range Line
141t fritds, gas, betjanas fran 1 sida,
kroppshéjd 800 mm

Modular Cooking Range Line
141t fritds, gas, betjanas frdn 1 sida, kroppshsjd 800 mm
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